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Sake Macional

Thikara Silver
RS 64.50
SAQUE FUTSUSHU JOSEN
n SUAVE HAKUTSURU
.' 1.8L RS 323.00
' CARTA DE BEBIDAS
Sake Nacional
Thikara Gold =r
56690
SAQUE JUNMAI GINJO SAQUE JUMNMAI GINJO
HAKUTSURLU HAKUTSURU
720ml RS 304 80 300ml RS 100,60
| CULINARIA JAPONESA PREMIUM
SAQUE JUNMAI YAMADANISHIKI SAQUE JUNMAI DRY
HAKUTSURU HAKUTSURU
720ml RS 20170 720ml RS 172,30
)
SAQUE JUNMAI DAIGINJO SAQUE JUNMAI DAIGINJO
HAKUTSURLU YAMADAHO HAKUTSURU
720ml RS 594,40

720ml RS 411,50
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Espumante Casa Perini Brut Branco R5 82 60

Uwas: Chardonnay e Riesling ttalkico. / Reglao: Serm Gawcha

Teor Aleadlico: 2%,/ Produtar: Casa Perini f Classificagdn! Secn
Armadurecimentac Sem amadurecimento em canvalha.

Caracteristicas Com visual amarelo-paiha com efllexos esverdeados
Possul periaga fina @ ntensa & aromas que remetem & pem & maga verde.

[he boa estrutura com frescor ntenio

Harmanizagio Saladas ¢ queiljos maciol, peiges defumadas & carmes brancas

Espumante Casa Perini Aquarela Rosé RS 87 60

Uvas: Moscato Bancoe, Moscato Galio e Moscato de Hamburgo, £ Bepiio: Sema Gaucha
Tear Aleodlice: T8%, / Produtar Cash Perint ¥ Classificaciar Doce

Armadureciments: Sem amadurecimento em canvalha

Caracteristicas Com colorsgio rosa salmio, possul borbulhas que formam uma bela coraa
de EROUME i Tada ¢ anamas <om noles Clfncas guie rérmetem 4 casca de laranja @ fearas
como o jasmim. Apresenta Stimo equilibric-entre acidez e agucar.

Harmonizacio: Canapés e enfradasdoces como geleias ou frutas, alem de sobremesas

a baze de creme ou tortas de frutas

Janela Branca Vinho Verde Branco RS 62 40

Produton Quintade S.5ebhattido / Classihcagao: Meio seco.
Amadurecimento: Tangues de ago  inad

Caracternticas Frutado e minesal, fresco e leve. com um final de boca suave e ligeiramente
adocicada.

Harmonizagio: Saladas e outras reteigoes trias, peixes € fnatos do mar,

R$ 72,20
Vinho Dona Flor Verde Branco
Uvas: Tjadura. Annto & Lourelro. / Regiao: Vinho verde. / Teor Alcoolicos 95%
Produtor; Cuinta de 5.5ebastido, / Classibracgo: Meio seco
Amadureciments: Fermentagas em bica aberta a 'C em targques de ace moxidawe!

Caractoristicas: Vinho comm notas de fruta e mineral com nariz expressive, Fina de boce liesco o
ligeirmments adocicado

Harmonizagdo; - Frutos do mar, pelxe grelhado e sushi

R$ 76,10
Q.5.5 Rare Branco

Uvas: Arinto e Femo Fires, / Regido: Arroda dos vinhos, / Teor Alcoobico: 12%
Produtor Crinta die S.5chastiso: Clssificneio: M oo,
Amadurecrmenta Fermentacdo om bica aberta a IS am TS i aro incooddvel

Caracteristicas: Yinho de cor citrina com laivos esvedeadot. Aroma Aol expressivo, oom
notas de lichia e lima Ma boca @ facil, suave e fresco

Hermorizacic: Salaclat, marisso @ paike
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Vitis Mostra Pinot Grigio Brance RS 714,00
Uva: Pinot Grigo. / Regidoc Veneto. / Teor Alcodlico: 11,55
Produtor: Vitis Maostr. / Classificacia: Seco
amacdurecimento: Tangues de W0 b i

Caracteristicas: Coloracho amarelo palha, Matas Nomis com dromas de pem e abacanl. Em boca
Eguilirado, confirmando as notas apresentadas no olfar,

Harmonizacis: Saladas, aperitives e pratos leves a base de peikes

Q.5.5 Rare Rosé RS 7410

Uvas: Touriga Macional 2 Syrah, / Regida: Arruda dos vinhos ¢ Teor Alcoslics: 2%
Produtor Quinta de 5 Sebastido. / Classificacio; Meio secn,

smadurecimenta I_|g1.‘-|r.| R &5 -.1:-g|..-|:_1.s e fstimentac b em bica aberta 6 15°C

Camctensticas Vinho de cor nosada fresca © aroma @ frutado, com notas de morangs, groselha
& m foque ligeirn de especiarias. Ma boca @ fresco 2 soave

Harmaonizagio: Pratos de peixe, sushd @ marsco

Janela Branca Vinho Verde Rose RS 6240

Lvas Vinhao, Bormacal e Espiadeiro, / Regidga: Vinho verde, / Teor Alcodtioo: R5%.
Produtar: Quinta de 55ebastiao, ¢ Clasiiicacho: Meio seca

armedurocimento Fermentacio em bica aherta a 2°C em fangues de 0o inosldivel

Camcteristcas: Cor mosa palido, aroma com destaque a notas de morango e roma
Ma boca & leve e refrescante,

Harmanizagis: Acampanti bam dooes canyent s

Vinheo Janela Branca Tinto RS 6240
Livas: Syrah, Castelio o Tinta Roniz, / Regsao: Armuda das vinbos, / Teoar Alecdlics: 135
Produtar: Quinta de 5.5ebastiio, / Classificacio: Meio soco

Amadurecimento: Curtenenta classica com fermentacio alcodlica a 16°C, longa
maceranda com envelhecmento parcial de & meses em barricas de carvalho francés

Camacteristicas: Yinho de cor gr.1'1.||;1.| COMM WM EEpressivg airama i frutas silve
bem equiibrado com o paladar das barricas de carvalho, A sersacao ra boca @ intensa
com um final fresco e olegante

i,

Harmonizagas: Pratos de came & embutidos

Q.5.5 Rare Tinto RS 76,10

Livan: Touriga Macional, Cabermet Sauvignon e Syrab. / Regido: Arruda das vinhos

Tear Aleadlico: 13,5%. / Produtor Quinta de 5.5ebastido. / Classificacio Mein

sl

amadurecimento: Curtimenta classca com fermentacia a 25 'C @ maceragao profongada, Estaglo

parcial em barricas de carvalho.

Caracteristicas: Vinho de cor granada intensc. arorma expressiva, com natas de frutes em bags e
chocotate. Ma boca @ facil e elegante.

Harmonizagao: Cozinha vegana

Q.5.5 Rare Reserva Tinto RS 10150

Uvas Cabernet sauvignon, Towriga Macional & Ali@mnte Bouschet [/ Regda armuda dos winhos
Taew dleodlicor 13.5%. / Podufor Quints de 5 Ssbastiio / Classificacior Seco

Arnaduresimenso r'I'IT"Ir'II||I'§,iII:! ern cuhas de inox £om Pind amslornatnca U'HIJII‘LI e ¥ sernanas
e maceracho pas fermentativa. Estaga parcial de 17 meses em barmcas de Carvalho Francés

Caractoristicas Cor Emr-nda forte, narid expeysiva oom fruta preta, prmenta ¢ nlt-'l s Tt e
camplexat de trufas em perfeita harmmania com & tosta do canalha, Ma boca mostnd 3 sua

concentragao, fmescus e elegiancia

Harmanizagao: Acompanha bem came & pelis, cozinhades & baixs temperstura ol gueijos
oom sabar intesn

Vitis Nostra Chianti Tinte RS 161,80

Una: Sangiovese. / Regiao: Toscana / Teor Alcodlico: 12.5%

Produtar: b

tis Mostra. / Classificacio: Seco
Amadurecimento: 12 meses em barrica de carvalho francés

'."_.1r.1; '|l_|r.:.1ll'_'rl'\' '.-_';,Ir rul_1i i|1'!|_'r|‘.::- Lom r1,'|'lr.l;‘:;-. \'l(!l.'\.lr (i LY ,ﬂl.‘(:ll'lh.l [:1:‘ I,'I_"rl-_"lxl sLom r.|.|||r||::|-.
macios Em boca, frutas maduras e levemente ténico

Harmonizagia: Harmoniza perfeitamente com pratos elabomdos. carne ou massa casein
com malhos de carne,

African King Pinotage Tinto RS 214,00

Uva: Pinotege. / Teor alcodlica: 13,55 Regildics Western Cape
Produton African King. ! Classihcagga: Seco.
Amadurecimento: § meses em carvalha frances

Caracreristicas: Cor rubi imtemso com reflexos vicdiceot, aramas de noz mascada ¢ mochs,
Taninos macios e aveludado, notas de amenxa e tabdco apimentado com boa persisténcia

Hurmonitagac: Carris vermelhas

Alfredo Reca Cabernet Sauvignon Tinte RS 10590

Uva: Cabernet Sauvignon, / Regido: Mendoza [/ Teer Alcodlicos 135
Produtor: Alfredo Roca. ¢ Classificacga: Seco.
Amadureciments: Envelhece por & meses em barrica de carvalho,

Caractensticas; wermetho mubi, possu aromas de frutas vermethas maduras e, no paladar,
rem Enino: madurms e suaves.

Harmonizacao: ideal para ser servido com carnes vermethas.
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